
BAR SNACKS
Glazed Chinese chicken wings, with spring onion, chilli’s and toasted sesame seeds (G,SF)������������������������������������������������������������������������ 60
Loaded Nachos with pulled wagyu beef, guacamole, Pico de Gallo, sour cream, jalapeños and cheddar cheese (D,G)���������������������������� 65
Baked chicken sausage rolls with Branston pickle and red onion chutney (G,D)�������������������������������������������������������������������������������������������� 55
Poutine : French fries with cheddar cheese curd, topped with a rich brown gravy (D)������������������������������������������������������������������������������������ 55
Salt and pepper calamari with kaffir lime and garlic aioli (SF,G)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 60
German Pretzels with a selection of traditional dips. (G,A)��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 55
Moules Frites : A traditional Belgium dish of fresh mussels cooked in a white wine and cream sauce, with pomme frites (A,SF,D,G)��� 155

OUR SAUSAGE SELECTION
All our sausages are served with French fries, sauerkraut and onion gravy (D,G)

Veal Bratwurst: Select German sausages with fresh herbs and spices������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 75
Lamb Merguez: A traditional North African sausage with harissa and ground cumin������������������������������������������������������������������������������������� 75
Beef chorizo: A course Mediterranean sausage with a hint of garlic and sweet paprika�������������������������������������������������������������������������������� 75
Chicken and cheese: Tender ground chicken sausages with swiss cheese (D)����������������������������������������������������������������������������������������������� 70

BURGERS AND SANDWICHES
All Burgers and sandwiches are served with French fries, salad garnish and coleslaw (D,G)

Foxglove signature beef burger (D,G)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 95
180gm wagyu beef burger, swiss cheese, pickles, garlic mayo and onion rings

Buttermilk crunchy chicken burger (D,G)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 85
Fried chicken, gem lettuce with a spicy hot sauce

Beef steak sandwich (D,G)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 90
Certified Angus tenderloin with mature cheddar cheese, lettuce, tomato, mustard mayonnaise, and onion relish.

Cod fish finger sandwich (SF,D,G)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 80
Crispy breaded cod fingers with homemade tartare sauce, gem lettuce and lemon

Maine Lobster roll (SF,D,G)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 95
Lobster chunks with a spicy house sauce, on toasted brioche. 

WOOD FIRED PIZZA
Beef Chorizo: Spicy Spanish chorizo, fresh chili and rocket (G)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 80
Margherita: Tomato sauce, mozzarella and fresh basil (G,D)����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 60
Giardiniera: Grilled peppers, aubergine, courgette and garlic mushroom (G)�������������������������������������������������������������������������������������������������� 70
Pescatore: Shrimp, calamari with pesto dressing (G,SF,D)��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 85
Tartufo: Gorgonzola, wild mushrooms and truffle oil. (G,D)�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 95

DESSERTS
Double chocolate brownie with vanilla bean ice cream (G,D,N)������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 45
Sticky toffee pudding with butterscotch sauce and clotted cream (G,D)���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 45
Ice cream selection ( D ) per scoop����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 15
Cheese board: A selection of English cheeses with assorted biscuits, onion chutney and black grapes (D,G)����������������������������������������� 110
Homemade Belgium waffles with chocolate fudge sauce and vanilla ice cream (G,D)����������������������������������������������������������������������������������� 45
Crème brulle (G,D)��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 45

Please inform your waiter in case you have any allergies.

(D) Dairy | (G) Gluten | (N) Nuts | (SF) Seafood | (V) Vegetarian | (VG) Vegan

All Prices are inclusive of all fees. Vat is excluded
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DRAFT BEER
HEINEKEN (HOLLAND 5%)������������������������������������������ 46
A pale ale lager beer.
Crisp, fruity.

STELLA ARTOIS (BELGIUM  5%)�������������������������������� 48 
A dry well-balanced pale lager.
Malt, herbs, lemon zest.

FULLERS LONDON PRIDE (ENGLAND 4.7%)������������ 45
A Rich, smooth premium Ale. 
Sweet raisin, dried fruits, crystal malt.

THATCHERS GOLD (ENGLAND 4.8%)������������������������ 52
A medium dry Cider. Fruity, sharp.

PAULANER WEISS (GERMANY 4.9%)������������������������ 46 
The Hefe-Weissbier from Munich. 
Fruity, banana aroma.

HOFBRAU (GERMANY 5.1%)�������������������������������������� 45 
A tangy and lightly toasted pale malt.
Bitter hops and a dry finish.

AMSTEL (HOLLAND 4.2%)������������������������������������������� 42  
A pure filtered beer brewed from light
pilsner malt. Mild, bitter.

GUINNESS (IRELAND 4.3%)���������������������������������������� 52
The world’s best loved Irish stout.
Bitter chocolate, coffee, burnt caramel.

KILKENY (IRELAND 4.3%)������������������������������������������� 50
An Irish Cream Ale.
Bitter, tangy, Sweetness, Caramel.

PERONI
NASTRO AZZURRO (ITALY 5.1%)������������������������������� 50  
Italian in style. Light & refreshing.
Citrus, spices, aromatic herbs.

ASAHI SUPER DRY (JAPAN 5.2%)������������������������������ 48  
A rich full-bodied Japanese lager.  
Yeast, malt, dry hops.

BUDWEISER (USA 5%)������������������������������������������������ 46
A refreshing, medium bodied lager.
Barley, malt, sweet.
BREW DOG

PUNK IPA (SCOTLAND 5.2%)�������������������������������������� 48 
A light golden beer. 
Caramel, tropical fruit, grapefruit, pineapple, lychee.

BOTTLED BEER
QUILMES (ARGENTINA 4.9)����������������������������������������� 44
A Golden Lager Beer.
Fruity, Hints of Malt, Slightly Bitter.

VICTORIA BITTER (AUSTRALIA 4.9%)����������������������� 42
A Full flavored bitter.
Fruityness, Maltyness.

FOSTERS (AUSTRALIA 4.9%)�������������������������������������� 42
A light amber Lager.
Balanced, bold, yeast.

STELLA ARTOIS (BELGIUM 5%)��������������������������������� 42
Belgian recipe, for a sophisticated
continental taste. Apricot, fresh apple.

PILSNER URQUELL (CZECH REPUBLIC 4.4%)��������� 42
A pale lager. 
Tangy, spicy hops and malt.

CARLSBERG (DENMARK 5%)������������������������������������� 40
An unassuming and refreshing pilsner.
Grain, hops, sour apple.

DESPERADOS (FRANCE 5.9%)����������������������������������� 42
A Tequila Flavored Pale Lager.
Bitterness, Tequila.

KRONENBOURG 1664 (FRANCE 5%)������������������������� 42
A full-bodied, golden, bittersweet lager.
Mild, Citrus.

BECK’S (GERMANY 5%)���������������������������������������������� 40
A Classic full-bodied Style Pilsner.
Crisp, Bitter, Hopps.

HEINEKEN (HOLLAND 5%)������������������������������������������ 42
A pale lager beer.
Crisp, fruity.

AMSTEL (HOLLAND 4.2%)������������������������������������������� 40 
A pure filtered beer brewed from light pilsner malt. 
Mild, bitter.

COBRA (INDIA 4.8%)���������������������������������������������������� 42
A light Blond Beer.
Malty hops, Bitterness.

HOP HOUSE 13 (IRELAND 5%)����������������������������������� 50
A pale lager beer.
Hoppy, barley, Guinness yeast.

PERONI NASTRO AZZURRO (ITALY 5.1%)���������������� 42
Italian in style. Light & refreshing.
Citrus, spice, aromatic herbs.

ASAHI SUPERDRY (JAPAN 5.2%)������������������������������� 42 
A rich full-bodied Japanese lager.  
Yeast, malt, dry hops.

KIRIN ICHIBAN (JAPAN 4.5%)������������������������������������� 44 
A semi sweet, mildly bitter beer. 
Malt, sweet.

BEIRUT BEER (LEBANON 4.6%)��������������������������������� 30
A modern pale lager beer. 
Grainy Malt, hops, grassy bitters.

ALMAZA PILSNER (LEBANON 4.2%)�������������������������� 42
A light medium lager.
Mild, Light graininess, Sweet.

CORONA (MEXICO 4.5%)�������������������������������������������� 44
A Mexican Institution.
Crisp, light, made for sunshine. 
Citrus, yeast, straw.

TIGER (SINGAPORE 5%)��������������������������������������������� 42 
A Malty full-bodied Lager.
Tropical fruit, slightly dry.

ESTRELLA DAMM (SPAIN 4.6%)��������������������������������� 42
The oldest beer in Spain.
Malty aroma, spice, dark malts.

BUDWEISER (USA 5%)������������������������������������������������ 42 
A medium crisp American style lager. 
Malty, sweet.

ANCHOR STEAM BEER (USA 4.8%)��������������������������� 43
A Pale Ale Lager.
Caramel Malts, Yeast.

BUD LIGHT (USA 3.5%)������������������������������������������������ 40
A refreshing American light lager.
Hoppy aroma, rich caramel-malt taste.

HEINEKEN 0.0 (HOLLAND 0%)������������������������������������ 30
A non-alcoholic pale lager beer. 
Barley, hops, fruity.

SPECIALITY BEER - BOTTLED
LEFFE BRUNE (BELGIUM 6.5%)��������������������������������� 44
Authentic Abbey beer. 
Darkly roasted malt, vanilla, cloves, chocolate.

LEFFE BLONDE (BELGIUM 6.6%)������������������������������� 44
Typical Belgian blonde ale. Perfectly balanced.
Raisin, banana, aromatic herbs.

DUVEL (BELGIUM 8.5%)���������������������������������������������� 54
Belgian beer royalty. Devilishly strong.
Malt, fruit, spices.

HOEGAARDEN WHITE (BELGIUM 4.9%)�������������������� 42 
An unfiltered witbier.
Spiced Coriander, Orange.

DELIRIUM TREMENS (BELGIUM 8.5%)���������������������� 92
A pale blond strong Ale.
Spicy, Slightly bitter.

KASTEELBIER BRUIN (BELGIUM 11%)���������������������� 73
An abbey quadruple Dark Ale.
Chocolate, Banana, Raisins. 

KASTEEL TRIPEL (BELGIUM 11%)����������������������������� 73
An abbey triple golden Ale.
sweet, mild bitter, fruitiness. 

PAUWEL KWAK (BELGIUM 8.4%)������������������������������� 73
A Tripel amber Ale.
Slightly spicy, sweet, bitter.

CHIMAY ROUGE (BELGIUM 7%)��������������������������������� 84
A full-flavored Brown Ale.
Bitter, sweetness.

CHIMAY BLEUE (BELGIUM 9%)���������������������������������� 93
A Tripel Dark unfiltered Ale.
Spices, Caramel. 

FRÜLI (BELGIUM 4.1%)����������������������������������������������� 68
A Strawberry Witbier Wheat Ale .
Zestiness, Sweet Fruit.

FLORIS FRAMBOISE (BELGIUM 3.6%)���������������������� 68
A Belgium Style Fruit Ale. 
Sweet, Raspberry.

FLORIS PASSION FRUIT (BELGIUM 3.6%)����������������� 68
A Belgium Style Fruit Ale.
Sweet, Sourness, Passionfrut.

HOBGOBLIN GOLD (ENGLAND 4.2%)������������������������ 62 
Genuine British bitter, brown ale.
Chocolate, toffee, biscuit.

HOBGOBLIN RUBY (ENGLAND 5.2%)������������������������ 62
A full-bodied ruby ale.
Caramel, toffee, roasted malts.

FRANZISKANER (GERMANY 5%)������������������������������� 44
Cloudy in appearance, rich but delicately
bitter taste. Citrusy orange, spice.

ERDINGER DUNKEL (GERMANY 5.3%)��������������������� 42 
A full-bodied wheat beer. 
Dark, nutty, malt.

GROLSCH (HOLLAND 5%)������������������������������������������ 42
A Dutch Pale Ale Lager.
Bitter, Floral Hops.

MODELO ESPECIAL (MEXICO 4.5%)�������������������������� 42
A Rich flavored Pilsner.
Orange, Honey Aroma.

CRAFT BEER - BOTTLED
MOUNTAIN GOAT (AUSTRALIA 5.2%)������������������������ 52
A clear amber beer.
Malty, berries, citrus, mango and caramel.

BREWDOG IPA (SCOTLAND 5.2%)����������������������������� 50
A light golden beer with new world hops.
Caramel, tropical fruit, grapefruit, pineapple, lychee.

BREWDOG
CLOCKWORK TANGERINE (SCOTLAND 4.5%)��������� 50
A fully automated IPA infused with tangerine.
Citrus, Tropical Fruit, Caramel.

BREW DOG
DEAD PONY CLUB (SCOTLAND 3.8%)���������������������� 50
A Pale Ale.  
Tropical fruit, floral garlands and spicy undertones.

BREWDOG ELVIS JUICE (SCOTLAND 6.5%)������������� 50
A grapefruit infused IPA.
Zesty, grapefruit, caramel, malts. 

BROOKLYN IPA (USA 6.9%)����������������������������������������� 50
It is traditionally dry hopped for a bright aroma of hops. 
Lemongrass, pine and citrus.

BROOKLYN LAGER (USA 5.2%)���������������������������������� 50
An Amber gold lager from the USA.
Caramel Malts, Biterness.

ROGUE DEAD GUY ALE (USA 6.8%)�������������������������� 52
A German-style maibock Ale.
Malty, Caramel.

SIERRA NAVADA (USA 5.6%)�������������������������������������� 50 
A Pale Ale heavy in Hops. 
Pine and citrus.

LAGUNITAS
A LITTLE SUMPKIN SUMPKIN ALE (USA 7.5%)�������� 50
A unique Ale for sure. 
Wheat, hops.

LAGUNITAS IPA (USA 6.2%)���������������������������������������� 50
A well-rounded Ale. Caramel, malt barley.

CIDER - BOTTLED
STELLA ARTOIS CIDRE (BELGIUM 4.5%)������������������ 43 
A sweet, crisp cider. 
Apple, Apricots, Spicy orange.

SOMERSBY APPLE CIDER (DENMARK 4.5%)����������� 44
A Naturally flavored, crisp and dry Cider.
Ripe apple, citrus, walnuts.

BULMERS (ENGLAND 4.5%)��������������������������������������� 43 
A light to medium Cider. 
Sweet, sharp.

MAGNERS ORIGINAL (IRELAND 4.5%)���������������������� 43 
A clear medium Cider. 
Sweet, sharp, full flavored.

MAGNERS ROSE (IRELAND 4.5%)����������������������������� 43 
A full flavoured, sweet Cider. 
Strong Sweetness.

MAGNERS DARK FRUIT (IRELAND 4%)�������������������� 43
A Berry flavoured Cider. 
Sweetness, Blueberries & Blackberries.

PITCHERS
BERRY SANGRE��������������������������������������������������������� 220
Rose wine, Stolichnaya Vodka and a splash
of Chambord. Topped with lemonade and mixed
with dark fruit berries.

IT’S 5 O’CLOCK SOMEWHERE��������������������������������� 220
It’s never too early to get the party started this
tropical sharer. Fresh Watermelon mixed with
Aperol and Orange, topped with Sparkling Prosecco.

EXTRAS
REDBULL���������������������������������������������������������������������� 40
SOFT DRINKS��������������������������������������������������������������� 25
VOSS WATER SMALL��������������������������������������������������� 25
VOSS WATER LARGE��������������������������������������������������� 35
SHISHA������������������������������������������������������������������������ 175

HAPPY HOUR 5PM-8PM EVERY DAY

SCAN FOR DEALS AND OFFERS
All Prices are inclusive of all fees. Vat is excluded
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